Depuis 7 générations, le domaine Brazilier cherche à créer des vins de caractère avec une empreinte minimale sur l’environnement, valoriser les cépages autochtones et accueillir chaleureusement les curieux comme les connaisseurs.

Certifié bio, à taille humaine, nous cherchons à faire parler notre terroir à travers des cuvées authentiques, accessibles et singulières.

Un terroir !
Majoritairement constitué d’argiles à silex, le Domaine Brazilier possède une richesse géologique et climatique qui est une vraie source d’inspiration. Il faut parfois être patient. Ne pas prendre la terre si elle est trop humide, trop sèche. Il faut la connaître. 
Être là au bon moment. C’est quand elle est prête !

L’art de la bulle et des cépages oubliés
« Redonner leur place à des cépages discrets, faire pétiller l’identité du Vendômois. »
Le Domaine Brazilier revendique fièrement ses racines : le Pineau d’Aunis, le Chenin, ces cépages parfois oubliés ailleurs, sont ici des emblèmes. Ils expriment avec justesse le terroir vendômois, sa fraîcheur, sa minéralité, ses épices subtiles. Les bulles y trouvent aussi leur place, travaillées avec soin et exigence, dans un esprit artisanal. 
Chaque cuvée raconte une histoire, parfois ancienne, parfois en devenir, mais toujours ancrée dans la volonté de faire découvrir …
