
Montlouis-sur-Loire - Entre Tours & Amboise
CHÂTEAU DE LA BOURDAISIÈRE

7 & 8 septembre 2024

Escape game & Paniers gourmands à gagner
Animations culinaires - Nombreux intervenants & exposants 



PROGRAMME 7 & 8 SEPTEMBRE 2024
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    Restauration
•	Bar à Tomates® et bar à jus : 

des mets et jus à base de tomate ! 
(Déjeuner jusqu’à 15h30).

•	Buvette : Boissons, sandwichs et 
gâteaux servis tout au long de la 
journée.

    Informations 
    pratiques
•	Plein tarif : 8 €.
•	Tarif réduit : 6 € : étudiants, 

Montlouisiens, demandeurs d’emploi, 
personnes en situation de handicap 
(sur justificatif) et groupes à partir de 
20 pers. 

•	GRATUIT pour les - 10 ans.
•	Horaires du Festival : de 10h à 18h
•	Parking gratuit - Pique-nique interdit !
•	Chiens acceptés en laisse.

    Agenda
•	Jusqu’au 31 octobre 2024 : Exposition 

« Deyrolle, Leçons d’anatomie ».
•	19 et 20 octobre 2024 : Festival de la 

Forêt et du Bois (8e édition)
•	19, 20 et 21 avril 2025 : Fête des 

Plantes et du Printemps (29e édition).

    Comment 
    s’y rendre ?
•	12 km de Tours et d’Amboise.
•	9 km de la gare de  

Saint-Pierre-des-Corps  
(55 min en TGV de Paris).

    Animations
•	De nombreux exposants autour de la 

tomate et des saveurs.
•	Visite du Conservatoire national de 

la Tomate, agréé par le CCVS.
•	Visite du Dahliacolor.
•	Démonstrations culinaires et 

dégustations autour de la tomate en 
présence de l’association des disciples 
d’Escoffier et de Cédric Ravaud. 
Intronisation de nouveaux disciples le 
dimanche après-midi.

•	Concours de dessin pour les enfants 
jusqu’à 12 ans.

•	Coin lecture pour les enfants.

    Ateliers 
    & conférences
•	10h30 et 15h : Echange avec 

Nicolas Toutain, Chef jardinier du 
Conservatoire National de la Tomate.

•	14h30 : Conférence sur les vignes et 
les vendanges par Etienne Delannoy, 
de la Maison Laudacius à Montlouis 
sur Loire.

•	15h30 : Conférence sur les épices par 
Iliana Diaz, du stand Ikori.

•	Atelier « comment récolter les graines 
de tomates pour faire ses semis » 
par l’association Graines de Troc, en 
continu.

•	Dégustation de tomates à l’aveugle.

    Marché de tomates
•	Vente de tomates multicolores 

bio produites par Jacky Mercier, 
spécialiste des variétés anciennes.

•	Vente de graines de tomates issues 
du Conservatoire National de la 
Bourdaisière : retrouvez plus de 200 
variétés sur notre stand dédié.

Escape game 
« Les graines d’Angelier » 
dans les caves du Château, 
animé par Cap découvertes.

Inscription obligatoire et infos 
sur labourdaisiere.com

Plus d’infos sur le site : 
labourdaisiere.com


